DINNER a la carte

HI3E | APPETIZER

/N> | BREAD

54=]
Edamame 600 INVEEDEDYE
Assorted Breads 700
tBERT Oy
Hokkaido Potato Wedges 800
FBT Y A —LEEFEOL—T RS Z2—7 | SOUP
Baked Tokachi Mushrooms with Shiokara 1,200
\ TRAMO—=F
V—tE-UROEDhYE Minestrone 800
Assorted Sausages 2,000
\ fJaTdRFERZ—2a
— 7' B% N A
F-AEDaDYE Truffle Potato Potage 1,300
Cheese Platter 1,800
d—>2—7
Corn Soup 800
BS54 | SALAD
SEDBRDY Y —>H 54 EY | PIZZA
Green Salad with 1.200
8 Seasonal Vegetables > TILTY —%&
— < — i 1,800
BECRRMOY S 4 1600 Margherita
Nori and Onsen Egg Salad > S hO7 + )l/?.“/ S 100
TJLwSaF—X k< hr Quattro Formaggi ,
Fresh Cheese with Tomato 1,600 NILT
JLEEHFEOO—Z Parma 2400
Roasted Hokkaido Vegetables 1,600

INZ 2 | PASTA

FX—) LiBEL
NZDERIRV X 3,400
Lobster and Crab Bisque Penne

AVTZT—FELvYhE

Cauliflower with Mimolette Cheese

1,400
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DINNER a la carte

A F 7
£ f:%;

44

i MEAT

tEEEDHH IV T
Hokkaido Chicken Confit

EEBEOO—X
WHIVHRR
Roasted Biei Pork Shoulder
with Mountain Wasabi

E)EsoO—X k
fJaZelfly —=x
Roasted Takikawa Duck with Truffle
and Sansho Sauce

tEENFRT L
< B HERMBARZ
Hokkaido Wagyu Poélé
with Walnut Miso

BEl FISH

tBEREITDTSA
Fried Hokkaido Scallops

AHODEA
FHUNZ—Y—R
Fish of the Day
with Clam Butter Sauce

HOISYADA—TVHS
Cherry Salmon

2,800

3,200

5,000

5,500

2,800

2,800

3,200

~YBKI KD EKDE-

$8 | HOTPOT

XTIEA ETIF SCAZBBUVWERITEY

Choice of rice or udon

Le3RL»R
Shabu-shabu 7,000
TEI/RE
Sukiyaki 7,000
HMCHE
Crab Hotpot 13,000

JeiEENSF (%9160g)
Hokkaido Wagyu (approx. 160g) 4,500

FTHLHIC (157K)

Snow Crab (15 pieces) 9.500
FRCIBORDEDE
Seasonal Vegetables
and Tofu Platter 1,600
£ (11&)
Egg (1 piece) 200
CIRA/IDEA
Rice / Udon 400

@ www.setsuniseko.com

melimelo_yukinokoe



DINNER a la carte

FH'— bk | DESSERT

T4 72X
Tiramisu 1,000

TYTILINA NZFT7ARERR
Apple Pie with Vanilla Ice Cream 1,200

FadZILE NZFT71RARR

Chocolate Tart with Vanilla Ice Cream 1,200
71X
Ice Cream
NZZ | && | AbORD = 800

Vanilla | Matcha | Strawberry

RRMEEIL TR THIAATY | All prices are inclusive of tax
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	DINNER a la carte
	前菜 ｜ APPETIZER
	枝豆  Edamame
	北海道ポテトウェッジ  Hokkaido Potato Wedges
	十勝マッシュルームと塩辛のオーブン焼き Baked Tokachi Mushrooms with Shiokara
	ソーセージ盛り合わせ  Assorted Sausages
	チーズ盛り合わせ  Cheese Platter

	サラダ ｜ SALAD
	海苔と温泉卵のサラダ  Nori and Onsen Egg Salad
	フレッシュチーズとトマト  Fresh Cheese with Tomato
	北海道野菜のロースト  Roasted Hokkaido Vegetables
	カリフラワーミモレット  Cauliflower with Mimolette Cheese
	600
	800
	1,200
	2,000
	1,800
	1,200
	1,600
	1,600
	1,600
	1,400

	パン ｜ BREAD
	パン盛り合わせ Assorted Breads

	スープ ｜ SOUP
	ミネストローネ  Minestrone
	トリュフポテトポタージュ  Truffle Potato Potage
	コーンスープ  Corn Soup

	ピザ ｜ PIZZA
	マルゲリータ  Margherita
	クワトロフォルマッジ  Quattro Formaggi
	パルマ Parma

	パスタ ｜ PASTA
	オマール海老と カニのビスクペンネ  Lobster and Crab Bisque Penne
	700
	800
	1,300
	800
	1,800
	2,400
	2,400
	3,400
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	DINNER a la carte
	肉料理 ｜ MEAT
	北海道鶏ももコンフィ Hokkaido Chicken Confit
	美瑛豚のロースト  山わさび添え  Roasted Biei Pork Shoulder  with Mountain Wasabi
	滝川鴨のロースト トリュフと山椒ソース  Roasted Takikawa Duck with Truffle and Sansho Sauce
	北海道和牛ポワレ  くるみ味噌添え  Hokkaido Wagyu Poêlé  with Walnut Miso


	魚料理 ｜ FISH
	北海道ホタテのフライ  Fried Hokkaido Scallops
	本日の魚  アサリバターソース  Fish of the Day  with Clam Butter Sauce
	サクラマスのオーブン焼き  Cherry Salmon
	2,800
	3,200
	5,000
	5,500
	2,800
	2,800
	3,200

	鍋 ｜ HOTPOT
	しゃぶしゃぶ  Shabu-shabu
	すき焼き  Sukiyaki
	かに鍋  Crab Hotpot
	追加（鍋用）｜ADDITIONAL ITEMS
	北海道和牛（約160g）  Hokkaido Wagyu (approx. 160g)
	ずわいがに（15本）  Snow Crab (15 pieces)
	野菜と豆腐の盛り合わせ  Seasonal Vegetables  and Tofu Platter
	生卵（1個） Egg (1 piece)

	ごはん / うどん Rice / Udon
	7,000
	7,000
	13,000
	4,500
	9,500
	1,600
	200
	400
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	DINNER a la carte
	デザート ｜ DESSERT
	ティラミス  Tiramisu
	アップルパイ バニラアイス添え  Apple Pie with Vanilla Ice Cream
	チョコタルト バニラアイス添え  Chocolate Tart with Vanilla Ice Cream
	アイス Ice Cream バニラ ｜ 抹茶 ｜ ストロベリー Vanilla ｜ Matcha ｜ Strawberry
	1,000
	1,200
	1,200
	800
	表示価格はすべて税込みです ｜ All prices are inclusive of tax




